
    

      

 

Kok søges til Kursus, Konference- og feriecenter Smålandshavet 
 

Ansvarsområder: 

- Madlavning til kurser, konferencer og fester samt til a la carte 
sommerrestaurant. 

- Fremstilling af mad i såvel koldt som varmt køkken 

- Bestilling af varer 
- Ad hoc-opgaver delegeret fra køkkenchefen 

 
 

Vi søger en kok med følgende kvalifikationer: 
- Uddannelse som kok – svendebrev medbringes 

 
Personlige karakteristika: 

- Du har overblik og sans for at fastsætte menuer i respekt for målgrupperne. 
- Du har høj fagstolthed 

- Du har kreative evner 
- Du har fokus på at minimere madspild 

- Du holder af at samarbejde om at nå et godt resultat. 
 

 

Vi tilbyder: 
- En travl og spændende arbejdsplads hvor hverdagen ofte er uforudsigelig. 

- Løn ifølge 3F overenskomst.  
- Efteruddannelse kontinuerligt – fagligt og personligt. 

 
 

Øvrige oplysninger: 
Forventeligt flytter arbejdspladsen til Korsør medio 2025 – tæt ved motorvejen. 

 
Arbejdstid: som udgangspunkt 09.30 – 20.30  

Ansættelsestidspunkt: snarest muligt. 
 

For yderligere oplysninger om stillingen kan du ringe til  
Køkkenchef Ellen Bøgelund Telefon: 55 43 40 14 

 

 
Ansøgning sendes til:  

ellen.bogelund@3f.dk 
 

Samtaler afholdes løbende. 
 

 
 
 
 
Smålandshavet er et kursus & feriecenter; 8.826 m2 under tag/udendørs areal:18.006 m2, 33 ansatte, vi er ejet af fagforbundet 
3F. og ca 70 % af vores kursusaktiviteter er for tillidsvalgte i 3F. Vores mission er at skabe rum til vækst for vores gæster. 
Omsætning 2012: 28.500.000 kr./ ca.9.600 overnatninger, .   
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